
Van Strien, keurslager
vanstrien.keurslager.nl

Van Strien,  
keurslager
H Hoofdstraat 64, ‘s Gravenmoer
q 0162-312005
E info@vanstrien.keurslager.nl

Aangepaste openingstijden:
Maandag 22 december 	 8.00-18.00 uur
Dinsdag 23 december	 8.00-18.00 uur
Woensdag 24 december	 07.00-15.00 uur
25 t/m 28 december	 gesloten

Maandag 29 december	 8.00-18.00 uur
Dinsdag 30 december	 8.00-18.00 uur
Woensdag 31 december	 08.00-15.00 uur
Donderdag 1 januari	 gesloten
Vrijdag 2 januari		  8.00-18.00 uur
Zaterdag 3 januari		  8.00-15.00 uur

4 Gangen keuzemenu

SUSHI

BROOD

Maak een keuze tussen een voor-,tussen-, hoofd- 
en nagerecht. Alle gerechten zijn kant en klaar en 
gemakkelijk te bereiden met duidelijke instructies. Onze 
menu’s kunnen alleen op 24 december afgehaald worden.
Te bestellen vanaf 2 personen. Vraag naar de vega-opties.

VOORGERECHTEN:
• �Gamba’s in roomsaus: gamba’s in een huisgemaakte 

roomsaus in een pasteitje van bladerdeeg, gegarneerd 
met Hollandse garnaaltjes

• �Carpaccio: flinterdun gesneden ossenhaas met 
slamelange, pijnboompitjes, Parmezaanse kaas en 
truffelmayonaise

TUSSENGERECHT:
Soepje met room 
• Bospaddenstoelensoepje 
• Pomodorisoepje 

HOOFDGERECHTEN
• Hertenbiefstuk met rode wijnkaneelsaus
• �Heel gebraden varkenshaas, met saus van 

bospaddenstoelen
• Kogelbiefstuk met stroganoffsaus, huisgemaakt

NAGERECHT:
• Chocoladebavarois van Echte Bakker van der Steen
• �Panna cotta met topping van oma’s appeltaart van de 

Ambachtshoeve

Prijs per persoon  4490

Bij alle menu’s inbegrepen
• Broodje met smeersels
• Aardappelgratin
• Aardappelpuree
• Rode winterkool met cranberries en kaneel
• Bloemkool met sausje
• Herfstappeltjes met kaneel

Sushi alleen op bestelling:  
(te gebruiken op Kerstavond en 1e Kerstdag)

Sushi partyschaal groot: 46 stuks	  7490

Sushi partyschaal luxe: 32 stuks	  5290
Na 11 uur ophalen

Al het brood dient vooraf besteld te worden. U kunt dit
meteen met uw kerstbestelling meenemen dan heeft u
alles in 1x! Wel zo handig

Bijpassende wijnen
• Heerlijke kruidige pinot grigio
• Een aromatische rioja 

        per persoon  1095 

Wijnen geselecteerd door de Gouden Ton Oosterhout

Sharing diner menu exclusief
Zet uw tafel iedere gang vol met de 
lekkerste gerechten om te delen. 
Alles is helemaal voorbereid, u hoeft 
de warme gerechten alleen even in 
de oven op te warmen.
Een echte topper voor een uitgebreid 
en exclusief diner zonder stress. 

� per persoon 6990

Gang 1: Bites
Ibericoham de Bellota 
Dim Sum | kip | paksoi | sojasaus
Brood
Smeersels

Gang 2: Tussengerechtjes
Vitello tonnato ** | tonijnmayonaise | kappertjes | rucola
�Carpaccio | rucolasla | Parmezaanse kaas | 
truffelmayonaise

Gang 3: Soep
Bisque van langoustine | room | tomaat

Gang 4: Voorgerecht
�Gamba’s | roomsaus | knoflook | peterselie | met een 
pittige bite
Burrata | tomaat | balsamico | pesto 

Gang 5: Hoofdgerechten
Runderhaas | curry bloemkool | bimi | wortel
Zalm | terriyaki | bieslook | sesam
Aardappelgratin | spekjes
Poussinkip | curry 

Gang 6: Nagerechten
Pistachio X-mas tree ijs
Coupe caramel bavarois
Coupe noir meringue bavarois *
Hazelnoot crunch **

Afsluiting met friandises voor bij de koffie/thee
* vanaf 3 personen   ** vanaf 4 personen
Afhalen op dinsdag 24 december



Feestbuffet V lees
(vanaf 2 personen)

Warme gerechten:
• Varkenshaas in roomsaus
• Gegrilde kip in satésaus
• ’s Gravenmoers stoofpotje
• Balletjes in sesamsaus
• Nasi goreng
• Aardappelgratin

NM
Koude gerechten:
• Pastasalade de luxe
• Huzarensalade met gevulde eitjes
• Fruitstoof
• Broodje
• Diverse smeersels

per persoon  2690

Ontdek feestelijke recepten op keurslager.nl
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Hoe geniet jij van de feestdagen dit jaar? Met de hele familie rond de gedekte 
tafel of wordt het een dinertje voor 2? De Keurslager voorziet je altijd van de 

meest heerlijke én feestelijke producten.

Dineren met smaak

Scan de QR-code

Gourmet&Fondue

Hapjes- / Borrelschaal

Feestbuffet V lees&Vis

Handgeknoopte Rollades
De lekkerste handgeknoopte rollades

Italiaanse kalfs-ribeyerollade
Met Parmaham, pesto, 
zongedroogde tomaatjes en 
pijnboompitjes. Aanbraden in de 
pan en dan in een voorverwarmde 
oven op 160°C tot kern van 52°C

NM
Hertenrollade rosé
Heerlijk naturel. Aanbraden in de 
pan en dan in een voorverwarmde 
oven op 160°C tot kern van 52°C

NM
Kalkoenrollade met truffel
Aanbraden in de pan en dan in 
een voorverwarmde oven op 
160°C tot kern van 64°C

NM
Varkensfiletrollade 
Aanbraden in de pan en dan in een 
voorverwarmde oven op 160°C tot 
kern van 62°C

GOURMET	 1095
Biefstukje | varkenshaasjes | kipfilet | megaburger 
| pigalleburger | minivinkje | satéstokje | 
ontbijtspek+kruidenboter

NM
GOURMET DE LUXE 	 1595
Lamskoteletje | biefstukje | varkenshaasje | kipfilet |
kalkoenoester | satestokje | kip-katenhaasspiesje | 
ontbijtspek+ kruidenboter      		

NM
GOURMET JUNIOR 	 695
Megaburger | pigalleburger | kipfilet |  
varkenshaasje | shaslick | minivinkje

NM
FONDUE 	 1095
Blokjes vlees voor in pan met olie
Biefstukje | varkenshaasje | kipfilet |  
pigalleballetje | megaballetje | minivinkje

NM
FONDUE JUNIOR 	 695
Blokjes vlees voor in pan met olie 
Varkenshaasje | kipfiletje | pigalleballetjes | 
megaburgerballetjes | minivinkjes

NM
CHINESE FONDUE 	 1490
Dunne lapjes vlees voor in een pan met  
geurende bouillon
Kakoenfilet | varkensfilet | biefstuk | kalfsballetjes

NM
VISGOURMET 	 1590
Diverse soorten vis

NM
VEGETARISCHE GOURMET 	 1290
Bietenburger, Oriëntaalse burger, Hollandse 
spinazieburger, diverse smaken jacksfruit

NM

COMPLETE VERZORGING per persoon 	 950
(vanaf 2 personen te bestellen)
diverse soorten rauwkost | diverse bakgroenten | diverse sausjes | 
satésaus | huzarensalade |  
stokbrood | kruidenboter

*onze gourmetschaaltjes zijn met de grootste zorg bereid en 
direct ingevroren met de shockvriezer om de optimale kwaliteit te 
waarborgen. Zet ze na het afhalen in de koelkast en u heeft met 
Kerst de perfecte gourmetschaal! (voor gebruik 2e Kerstdag 24 uur 
van tevoren eruit halen) 

NM
GOURMETSUPPLEMENTEN
U kunt ook diverse vleessoorten apart per soort (300 gram 
per schaaltje) bestellen. Hiermee kunt u uw eigen assortiment 
samenstellen of de gourmet uitbreiden naar wens.  
Zie webshop op www.vanstrien.keurslager.nl voor de diverse 
specialiteiten.

Golden Japanese plateau 
Dimsum | Yakitorispiesjes | Kipdiamantjes |  
Gelakt buikspek
20 minuten op 160°C in oven
5 - 8 personen	

 2390

NM
Hapjesschaal “ultiem genieten”
Heerlijke hapjesschaal met diverse  
luxe hapjes en charcutterie
5 - 8 personen

 4190

NM
Borrelschaal “favoriet”
Schaal vol lekker hapjes die opgewarmd kunnen 
worden 20 minuten op 160°C in oven
5 - 8 personen		

	  3490
Hapjesschalen na 11 uur ophalen

(vanaf 2 personen)

Warme gerechten:
• Gamba’s in roomsaus
• Varkenshaas in roomsaus
• Gegrilde kip in satésaus
• Balletjes in sesamsaus
• Nasi goreng
• Aardappelgratin

NM
Koude gerechten:
• �Visplateau gerookte zalm | Hollandse garnaaltjes | 

gerookte forel | met cocktailsausje
• Pastasalade de luxe
• Huzarensalade met gevulde eitjes
• Fruitstoof
• Broodje
• Diverse smeersels

per persoon  3290
Tijdens Kerst  kunt u niet kiezen uit ons
standaardassortiment buffetten.

Bestel via onze webshop
Bestel via onze webshop, wel zo handig!
www.vanstrien.keurslager.nl!
We zijn de gehele week geopend om de
lekkerste en meest feestelijke producten
mee te nemen.
U mag zo langskomen om de lekkerste
producten uit te kiezen.
Alleen uw feestbuffet, 4-gangenkeuze
menu, gourmet, gourmet compleet
verzorgd, hapjesschalen, sushi en wild
dienen vooraf besteld te worden. Dit kan
via www.vanstrien.keurslager.nl Ga naar
onze webshop, druk op Kerst en maak
uw keuzes voor zaterdag 13 december.
Al onze overige producten hoeft u niet te
bestellen.


